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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i køleskab
for at undgå krydsforurening,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområdet
incl. udstyr og inventar,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområdet incl. udstyr og inventar,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen og
opvarmningskontrol siden 1/1 2018. Virksomheden har oplyst
de ikke nedkøler længere, da rester fra den varme mad ikke
gemmes,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


